Berliner Buffet

Vorspeisen:

Original Berliner Speckkartoffelsalat in

Essig-Ol Marinade

Berliner Minibouletten mit Gurke und Senf

Frische Blattsalate mit Gurke und Tomate an

Balsamico und Joghurt Dressing
Cremiger Gurkensalat mit Dill
Ofenfrisches Baguette mit wiirzigem Partyschmalz

und Butterflocken

Hauptspeisen:
Saftig gegrillter Kasslerbraten an feinem Bratenjus mit
lockerem Kartoffelstampf und

mildem Sauerkraut

Original Berliner Currywurst in fruchtig scharfer Sol3e
und kleinen gebackenen Kartoffeln

Dessert:

Zweierlei Original Berliner Pfannkuchen
Frischer Obstsalat mit VVanillesauce

29,90 € brutto p. P.



Brunch Buffet

Vorspeisen:

Original Berliner Minibouletten
Norwegischer Raucherlachs und Forellenfilets

mit lockerem Sahnemeerrettich

Original Italienischer Parmaschinken

sowie feine Wurst aus dem Spreewald

Késeplatte mit Holldndischen und Franzdsischen Spezialitaten
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Rustikale Brotchenauswahl, ofenfrische Baguettes und
Croissants
fruchtige Konfitiire, Nutella und Honig und Butterflocken

Warme Speisen:
Saftiges Rihrei mit frischer Petersilie

Kleine Nurnberger Rostbratwurste und krosser Bacon vom
Grill

Kartoffelauflauf mit wiirziger Késesol3e und Lauch
Dessert:

Bunte Variation von feinen Kuchenstreifen
Salat von frischen Friichten mit lockerem Vanillequark

28,90 € brutto p. P.



City - Buffet

Vorspeisen:

Gurkensalat mit frischem Dill
Frische Blattsalate mit Kirschtomaten an

Balsamico- und Joghurtdressing

Zartes Hahnchenfilet am Spiel? mit Erdnussmarinade
Zarte Scheiben vom rosa Kalbsriicken mit wirziger

ThunfischsolRe und Kapernapfel

Ofenfrisches Baguette mit pikantem Krauterquark und
Butterflocken

Hauptspeisen:
Saftig gegrilltes Schweinefilet an feinem Bratenjus mit
lockerem Su3kartoffelstampf und

knackigen Prinzessbohnen mit Bacon

Zartes Putengeschnetzeltes mit fruchtig scharfer Currysolie
und Basmati Reis

Uberbackene Riesenchampignons mit
wurzigem Blattspinat gefillt

Dessert:
Cremiger Vanillequark mit Ragout von roten Friichten

Original Tiroler Apfelstrudel und Schokokuchen mit
Vanillesauce

35,90 € brutto p. P.



Gourmet Buffet

Vorspeisen:

Lachsrdllchen im Crepésmantel mit Frischkase und jungem
Spinat
Zartes rosa gegrilltes Roastbeef mit Tataren- und
Thunfischsauce
Bunte Antipasti Platte
Fruchtiger Garnelencocktail mit Mandarinenfilets
Rucola und Rémersalat mit Kirschtomaten an
Himbeervinaigrette und Caesars- Dressing
Internationale Ké&seauswahl mit knackigen Weintrauben
Ofenfrisches Baguette mit Tomaten Basilikum Creme und
Meersalzbutter

Hauptspeisen:

Zartes Kalbs- Entrecote an Sauce Béarnaise mit frischen
Champignons und Stf3kartoffelspalten

In Butter gebratenes Zander- und Lachsfilet auf
Gemudsestreifen mit lockerem Kartoffel- Triffelptree

Reispfanne mit Ratatouille Gemuse und pikantem
Tomatensugo

Dessert:

Hausgemachte Tiramisu Torte
Salat von exotischen Frichten mit Vanilleschaum
Variation von feinen Kuchenpralinen

41,90 € brutto p. P.



Hauptstadt Buffet

Vorspeisen:

Fruchtiger Mdhrensalat mit Apfelwurfeln
,,Schopska Salat* mit Tomaten, Gurken und Paprikastreifen
sowie wirzigem Feta
Melonenschiffchen mit italienischem Schinken
Zarte Scheiben vom rosa Roastbeef mit wirziger Tatarensol3e
und Wachtelei
Ofenfrisches Baguette mit pikantem Krauterquark und
Meersalzbutter

Hauptspeisen:
Saftig gegrillte Hahnchenschenkel an feinem Bratenjus mit
lockerem Su3kartoffelstampf und

geschmorten Zucchini

Victoriaseebarschfilet im Knuspermantel auf mariniertem
Blattspinat und Basmati Reis

Kartoffelauflauf mit milder Kasesol3e und knackigem Broccoli
sowie Blumenkohl

Dessert:

Cremiger Vanillequark mit Ragout von roten Friichten
Original Tiroler Apfelstrudel mit Vanillesauce

33,90 € brutto p. P.



Italienisches Buffet

Vorspeisen:

Tomate- Mozzarella mit frischem Basilikum und Aceto
Balsamico
Vitello Tonnato mit pikanter Thunfischcreme und
Kapernépfeln
Knackiger ROmersalat und Kirschtomaten an
Caesars- Dressing mit Parmesanflocken
Bunte Antipasti Variationen
Nudelsalat ,,Roma‘ mit getrockneten Tomaten sowie Oliven
und wirzigem Pesto
Ofenfrisches Baguette mit Tomate- Basilikum Creme und
Meersalzbutter

Hauptspeisen:

Zartes Kalbs- Entrecote vom Grill auf knackigem
mediterranem Gemise dazu Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet auf feinen Gemdusestreifen
und Kartoffel-Triffelplree

Dessert:

Hausgemachte Tiramisu Torte
Feines Panna Cotta mit Himbeersol3e

35,90 € brutto p. P.



Kaltes Buffet

Rosa gegrilltes Roastbeef, hauchdinn geschnitten mit
wurziger Tatarensof3e

Zarte Hahnchenfiletspiel3e in Erdnussmarinade

Mini Wildschweinschnitzel im Knuspermantel

Fischplatte mit Forelle, R&ucherlachs und Matjes, dazu
milder Sahnemeerrettich

,,Vitello Tonnato* hauchdiinnes Kalbsfleisch mit pikanter
Thunfischsol3e und Kapernépfeln

Bunte Antipasti Platte

Cremiger Geflugelsalat mit zarter Hahnchenbrust und
Mandarinenfilets im Salatnest

Pikanter Tomatensalat mit Charlottenwitirfeln und Olivendl
Internationale Ké&seauswahl mit knackigen Weintrauben

Gemischter Brotkorb mit ofenfrischem Baguette sowie
Meersalzbutter und Partyschmalz

Kraftiger Schokoladenpudding nach ,,Belgischer Art*
mit VanillesoRe

Feine Schokoladen und Mandel- Kuchenstreifen

31,90 € brutto p. P.



Rustikales Buffet

Vorspeisen:

Knuspriges Minischnitzel vom Hahnchenfilet
Berliner Minibouletten mit Bautzener Senf
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Kartoffelsalat nach bayrischer Art mit Schnittlauch
Fruchtiger Mdhrensalat mit Apfelstiicken und Rosinen
Feine Blattsalate an Balsamico- und Joghurt Dressing

Ofenfrisches Baguette mit feinem Partyschmalz und

Butterflocken

Hauptspeisen:

Saftiger SpieBbraten aus dem Ofen an feinem Bratenjus mit
cremigen Kartoffelgratin und Kaisergemuse

Gebratenes Seelachsfilet auf wirzigem
Blattspinat und lockerem Reis

Dessert:

Kraftige Schokoladencreme nach Belgischer Art
Frischer Obstsalat mit VVanillesauce

29,90 € brutto p. P.



Schlemmer Buffet

Vorspeisen:

Variation von gerducherten Edelfischen mit
Senf- Honig- Dill SoRe
Zartes rosa gegrilltes Roastbeef mit Tatarensauce
Bunte Antipasti Variationen
Pikanter Tomatensalat mit frischem Basilikum
Griechischer Salat mit Gurkenstreifen sowie knackiger
Paprika und Feta an Joghurt- Dressing
Internationale Ké&seauswahl mit knackigen Weintrauben
Ofenfrisches Baguette mit Tomaten- Basilikumcreme
und Butterflocken

Hauptspeisen:

Zarte Schweinemedaillons auf frischen
Champignons in Krautersol3e und Butterspétzle

Norwegisches Lachsfilet vom Grill auf mariniertem
Blattspinat und Rosmarinkartoffeln

Penne in fruchtiger TomatensolRe mit Aubergine und Zucchini
sowie wlrzigem Parmesan

Dessert:
Westfélische Herrencreme mit Schokosplittern

Frischer Obstsalat mit VVanillesauce
Streifen vom kréaftigen Schokoladenkuchen

38,90 € brutto p. P.



Spree Buffet

Vorspeisen:

Tomate Mozzarella Platte mit frischem Basilikum
und Aceto Balsamico
Bunter Salat mit Gurkenstreifen an French- und Balsamico
Dressing
Wiirziger Kartoffelsalat mit Essig- Ol- Marinade
Zartes Hahnchenfilet im Knuspermantel mit ChilisoRRe
Helles und dunkles Baguette mit Partyschmalz und
Butterflocken

Hauptspeisen:

Saftiger SpieBbraten aus dem Ofen an feinem Bratenjus mit
cremigem Kartoffelpiree und Kaisergemiise

Kartoffelauflauf mit wirziger Késesolie und Gemuise

Dessert:

Kraftige Schokoladencreme nach Belgischer Art
mit Vanillesol3e

25,90 € brutto p. P.



Vitales Buffet

Vorspeisen:

Pikanter Couscous Salat mit Paprika
Tomate-Mozzarella Platte mit frischem Basilikum und Aceto
Balsamico
Knackiger gemischter Salat mit Gurkenstreifen und
Kirschtomaten an Balsamico- und French Dressing
Bunte Antipasti VVariationen
Nudelsalat ,,Roma‘ mit getrockneten Tomaten sowie Oliven
und wirzigem Pesto
Ofenfrisches Baguette mit Tomaten- Basilikumcreme und
Meersalzbutter

Hauptspeisen:

Tagliatelle mit frischen Champignons und knackigem
mediterranem Gemdise

Frisches Lachsfilet vom Grill auf feinen Gemusestreifen
und Kartoffel-Triuffel-Plree

Dessert:

Salat von frischen Frichten mit Vanillesol3e
Feines Panna Cotta mit Himbeersolie

36,90 € brutto p. P.



Weilhnachts Buffet

Vorspeisen:

Knusprige Minischnitzel vom Brandenburger Wildschwein
oder

Wiirzige Waldpilzsuppe mit Sahne und frischen Kréutern
verfeinert

dazu
Ofenfrisches Baguette mit Zwiebelschmalz und Butterflocken

Hauptspeise:

Knusprige Entenkeule aus dem Ofen an feinem Bratenjus mit
KartoffelkloRen und Apfelrotkohl

Dessert:

Zartschmelzende Nougat Creme und
Salat von frischen Friichten

27,90 € brutto p. P.



Weilhnachts Gourmet Buffet

Vorspeisen:

Kartoffelsalat mit feiner Krautervinaigrette
Knusprige Minischnitzel vom Brandenburger Wildschwein
Variation von gerducherten Edelfischen mit
Senf- Honig- Dill Solze
Zartes Roastbeef, hauchdinn geschnitten mit
waurziger Tatarensol3e
Ofenfrisches Baguette und Minibrétchen mit
pikanten Krauterquark und Butterflocken

Hauptspeisen:
Knusprige Gansekeule aus dem Ofen an Orangenjus mit
KartoffelkldRen nach Thiringer Art und fruchtigem
Apfelrotkohl

Zarter Braten vom Brandenburger Hirsch an feiner Bratensol3e
mit Spatzle und deftigem Rahmwirsing

Dessert:
Zartschmelzende Nougat Creme mit

frischen Frichten garniert
SiRe Kuchenpralinen

38,90 € brutto p. P.



Winterliches Buffet

Vorspeisen:

Knusprige Mini Schnitzel vom Brandenburger Wildschwein
Zartes Roastbeef, hauchdiinn geschnitten, mit
wiurziger Tatarensole
Winterliche Blattsalate mit Cherrytomaten an
Himbeer- und French Dressing
Ofenfrisches Baguette mit
feinen Zwiebelschmalz und Butterflocken

Hauptspeisen:

Knusprige Entenkeule aus dem Ofen an feinem Bratenjus mit
KartoffelkloRen und Apfelrotkohl

Pikanter Wildgulasch mit feinen Waldpilzen und gebutterten
Spatzle

Dessert:

Salat von frischen Friichten und lockere Nougatcreme
Knuspriger Apfelstrudel mit cremiger VanillesoRRe

33,90 € brutto p. P.



Vegane Hauptspeisen zum Austausch
mit anderen Hauptgerichten:

e Vegane Lasagne mit Zucchini und Aubergine

e Mit mariniertem Blattspinat gefillte Riesenchampignons
e Pasta mit scharfer TomatensolR3e ,.all” Arrabiata“

o Kartoffelpfanne mit frischem Grillgemuse

e Mit Tomatenreis geflillte Zucchini

e Rustikaler Gemuseeintopf mit Kartoffelwdirfeln

e Veganes Risotto mit frischen Krautern

e Reispfanne mit asiatischem Gemudise und Sojasofie

e Gebackenes Gemuse in Tempura Teig

Preis nach Neuberechnung



